
Os aromas elevam-se em volutas, densas e 
caprichosas; no azeite puríssimo e ardente, 
uma posta de bacalhau, musculado e habituado 
aos rigores dos mares do Norte, aconchega-se 
a umas batatas de formas voluptuosas.

Já dispostos na porcelana branca, os três 
elementos acolhem a frscura de uma couve 
portuguesa, brilhante e húmida, e de uma 
cebolada que rescende a ingredientes mágicos. 
Para completar o conjunto, uma fatia de pão 
de milho escuro, sábio, essencial. 

Numa conjugação plena, a terra, a água, o 
fogo, e o ar oferecem-nos um manjar completo 
aos nossos sentidos.
 
Saibamos dele ser dignos!

Consulte restaurantes aderentes em:
www.altominho.pt 
www.cm-viana-castelo.pt
www.aphort.com



Bacalhau
à Viana

Torta de Viana
sugestão de sobremesa


